CE CoIN DU GOURMET

Entrées

- Cocktail de Crevertes aux Avocats et Fiment d'ESPElerte ......mmmrrrvrmmresseeesvvvissssireseceicniisssesee 11.80 €
- Saumon de Norvége Jumé par n10s soins, Toasts GUIIIES. ..........wmreosscsiiiveveeeirirrrrsrssssssicciissssssse 1350 €
-Assiette Gourmande "VoSGES AU INOTA' ........oveeooreeeeoseeevvessreveeeoneeeviirssevevoeneceeeissssssssisssseemsssssssssisessssnsioe 1380 €
-Joie Gras de Canard tait maison, Chutney de JFigues au GiNGembre .........eeeeeescvvivevrrerrrrnee 1380 €
-Escalope de Joie Gras d'Oie Poélée. Pain Perdu @ux PrUNCAUX. ........ccvvevvvvcvvvvverssoscvienrivssssiiiveneeeeris 14.50 €
Polssons

- Escalope de Truite Rose de Sparsbach aux SCAHIACISPALTIE ........ooovccvvrrsiorirrrrecvissse 1380 €
- Streussel de Sandre aux Noix et Quenelles de Pommes de Terre .......eeveeeeereeeiiisisirirereree 14.50 €
-Filet de Dorade Royale JFlambé au PaSLS €t FENMOUIL ...mmmwocsiririrririeieoevevoviissssssrseressssvssissisisias 15.00 €
- Supréme d'Omble Chevalier aux Ravioles et GITOIIES ......cceovrrivrrnsscririssiiiviesseveecsssissssess e 1580 €
- Poélée Wok aux Gambas et St. Jacques, Riz Thai Partumé ..............wweeeeeeeeevissssrirerereveeecevesnninene 16.00 €
Viandes

-Téte de Veau Moelleuse. Croustillante €t VIENNOISE ............oweeeoreceeeececsrevsiissseeemssneessssssssssssssireesssssssssess 1350 €
- Filet de Cannette Caqué au JIEl €F SESAME .......wmeveoeeeeeeeerrrvivevrieeeeeeeeeerreirriiresesesese 1430 €
- Noisette de Chevreuil de nos Joréts aux Girolles et Assortiment de Kneptle ........reeveverccciirinnen 17.00 €

A découvrir absolument, nos spécialités 'Boeut Charolais”

Tauxde TV.Aa7%



