
 

 

 

PROPOSITION DE MENUS SEMINAIRE 

 

 

MENU N° 1 
 

Brick de Saumon Fumé aux Épinards, 
Salade de Mangue et Crevettes 

 
Grenadins de Veau 

aux Tomates Confites 
et Conchiglioni farci aux Girolles 

 
Fondue Chocolat aux Fruits Frais 

et Friandises, Cassata Glacée Vanille 

MENU N° 2 
 

Salade Festivale au Jambon de Serrano, 
Mozzarella et Melon 

 
Dodine de Pintade 

et Tagliatelles aux Cèpes, 
Petits Légumes 

 
Pomme Rôtie au Caramel et Fleur de Sel, 

Sorbet Granny sur un Sablé 

MENU n° 3 
 

Terrine de Canard au Marc de Gewurz 
et Chutney, Salades Variées 

 
Filet de Sandre à l’Orange et Quinoa 

 
Minestrone de Fruits Frais 

et Oeuf à la Neige 

MENU N° 4 
 

Carpaccio de Bœuf au Vieux Parmesan, 
Roquette à l’Huile d’Olive 

 
Assiette de Viandes Grillées 

Écrasée de Pommes de Terre au Pistou 
et Légumes du Moment 

 
Crumble Glacé aux Fruits Rouges 

 

 


