MENU « SAVEUR » 30 €

Friihlingssalat mit Spargeln, Serrano-Schinken und gerducherter Lachs

FAAAS

Schweinefilet mit Morcheln und Wein Sauce,

Gemtise und Bdrenlauchspdtzle
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Knusprige Schokoladen Mille-Feuille,

Mango Verrine
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MENU 42 €

Gourmet-Entenvariation mit Entenleber
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Schwertfischsteak ,a la Plancha”,
Fregola-Sarda Risotto und gerdiucherter Paprika Coulis
oder
Kalbssteak gratiniert mit Elsdsser ,Tomme"“ und Serrano-Schinken,
Spargelflan und Macaire Kartoffeln mit Morcheln

KAAAN

Friihlingskorb mit Erdbeeren und Rhabarber

T.VAIO%



VERSCHIEDENE SALATE

« Vegetarisch » : Verschiedene Salate und RONKOSE ..................c..ceveviiiiiaaiiiiieiaaaa, 16 €

« Complicité » : Frischer Bio Ziegenkdse von Windstein gratinert mit Honig,
und Schwarzwdlder SCRINKEN ...........cccvneeneieiieiiiieiieie e e 17 €

« Estivale » : Serrano Schinken, Mozzarella Bufflonne von Oberbronn,
Tomaten Und PeSto SAUCE .................coueuiiniiieii e aeea 17 €

« Gourmande » : Enteleber, Krevetten Cocktail, geraticherter Lachs und
Hausgeraiichete ENtENDIUST .................coivniriiiiiaiieti e aiea e 18,50 €

« BISTRO »

Schnecken nach Elsdssicher Art, die 6 .....................coueeeiiiiiieii e 10 €
Pastete vom Reh aus unseren Wdldern und Rohkostteller ..........................c........ 12€
Miinsterkdse in Bldtterteig mit Kiimmel, verschiedene Salate .............................. 12 €
Koniginpastete « Grand’Mere » mit Nudeln...........................coeeiiiiiviiiiiaaiiieeaen 14€
Kalbskopf mit kleinem Gemiise, Kartoffeln und Ravigote Sauce ......................... 17 €
Kalbsschnitzel mit Rahmsauce und Pilzen .....................c.ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiees 18 €
Truthan « Cordon bleu » mit Schwarzwdlder Schinken und Miinsterkdse ........... 18 €
Kalbsnieren, cremige PilZSAUCE ................c..coonininieiii e 17 €
Entenbrust mit Honig und SeSam ....................cc.couiuiuiiiiiiiiieii e eaeeia 18 €

* Herkunft des Fleisches :

Rind : in Frankreich geboren und geschlachtet - Truthahn : in Frankreich geboren und geschlachtet - Ente : in Frankreich geboren und geschlachtet - Kalb :
in Deutschland geboren und geschlachtet, Kalbsnieren, in Holland geschlachtet

* Die Saucen die das Fleisch garnieren sind Hausgemacht, kénnen aber auch mit Kalbsfond der Marke ,CHEF" ergdinzt werden.

*Um jede Allergiereaktionen zu vermeiden, konnen Sie die Zutaten unseren Speisen bei unserem Personal Nachfragen.

TVA 10 %



FEINSCHMECKER ECKE

Vorspeise

Geralicherte Forellenfilets aus Sparsbach, Meerrettich Mousseline, Toastbrot .......... 14 €
Hausgerducherter Lachs und Rosa Krevettencocktail ..................cccc.ccovvuiiviiiiininnn. 15€
Entenleber im Teigmantel, Feigenchutney mit Ingwer .......................ccceveviiiininnennn. 16 €
In der Pfanne gewendete Entenleber mit Apfeln und Trauben .....................cc.......... 18 €

Vegetarische Gerichte

Gebratenes Gemtise und Pilze, ReiS-TUrban ..................c.c.oeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaannn, 16 €
Wintergemiise-Lasagne mit Butternusskiirbis-Coulis ........................c.ccceviiiiini... 16 €
Fisch
Seesaibling aus Sparsbach mit Morchelravioli und Gelbem Wein ....................c.......... 19 €
Gambas und Jackobsmucheln ,im Wok*, kleines Gemiise und Thai Reis .................... 19 €
Schwertfischsteack “a la Plancha”, mit Fregola-Sarda Risotto ..............cccveuvenvennnn.n. 20 €
Fleisch
Rinderfilet mit gebratener Entenleber .......................covuueiiuniiieeiiiiiiieiiieeaa 28 €
Entrecote mit gerduchertem Paprika, Polenta-Pommes, siifies Paprika-Chutney ....... 25 €
Rindfleisch-Tataki, Feldsalat und Kréduterkroketten ...........................c.ccceviiinininnn.. 24 €
Rinder-Tartar nach ihrem GeSCAMACK ...................ommieii it eeeaaa 18 €
T.V.A 10 %

* Herkunft des Fleisches :
Rind : geboren und aufgewachsen auf in Frankreich
* Die Saucen die das Fleisch garnieren sind Hausgemacht, kénnen aber auch mit Kalbsfond der Marke ,CHEF“ ergdinzt werden.

* Um jede Allergiereaktionen zu vermeiden, kénnen Sie die Zutaten unseren Speisen bei unserem Personal Nachfragen.



DESSERTS

« Les Desserts Gourmands »

Eis Kougelhopf mit Kirschwasser, HimbeerCoulis ..............coueweueeeeeueeeieeieeiaiieeeiaiaenaaannnn, 7,50 €
Nougaeis mit Honig, warmer Himbeercrumbel ................ccoueeueeeeeueeeieiieeiaiieeeeaeaenaaennan, 7,50 €
Kleiner Schokoladenfondant und “Arabica LiegeoiS” ...........coeueeeeeueeeiieieeiaiieeeieiaeeaaannnn, 7,50 €
Creme brilée mit braunem Zucker und rote Friichte SOrbet ..........oceueeeveieieeienienienannnnn. 7,50 €
SCNOKOIAACN PrOfiterOI@S. ......ccueeeeeeeeeeeeeee ettt ettt et et e e teeeaaeeaaaens 7,50 €
Friihlingskorb mit Erdbeeren und RAUDGrDer ................cooeneeeneeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeea 8 €
Pralinen Eiskugel mit SCNOKOIAdE ................ccoenemeeeeeeeeeeeee e 8 €
Knusprige Schokoladen Mille-Feuille mit Mango-Passions Verrine ...............ccoueueeeeueeennnns 8 €
« Café Gourmand » (Kaffe mit verschiedenen kleinen Gebdicken und Mini-Desserts)........ 9€

« LeS CIaSSiq ues » (hausgemachtes Eis, Sorbet, verschiedene Dessert)

Gestiirzte Creme Mit KAVAMEI ...............eeneeeeeeeeieeeeeeeeee ettt te et et etae e e e eaeaeaeeas 6,50 €
GOIMISCITES EliS.cuneneneeeeeeeeeee ettt ettt ettt et te et e e et et e e e e e s e e st e s e s eaaeaaennenenas 6,50 €
Schwimmende Insel Mit VANIIESAUCE ..........eueeeeneeeeiieieeeeeeeeeeeeeeeee ettt ee e 6,50 €
07 127 1217 BN Y 72 S 7€
Schokoladen Mousse aus Zarbitterschokol@de .................ccooveuiiiieniiiieniiiiiiiiiieiieeeneee, 7€
D7 L Rl £ TN Yol 7 L 7€
Eiskaffee oder EiSSCROKOIAAE...............cccoueeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt e etee e eeaiaaenaaes 7€
Sorbet Teller Mit friSCNEN FYUCHTEN ........cceueeeeeeeeeeee ettt ettt aetteeenaeeaaaen 7,50 €
L 7 T L L L 77 7,50 €

T.V.A 10 %



