~

restaurant & wellness hotel
spa & wellness hotel

16, AVENUE DE LA LIBERATION - 67110 NIEDERBRONN-LES-BAINS
TEL: 03 88633838-FAX:038863 3839
www.hotelmuller.com - reservation@hotelmuller.com

PROPOSITIONS DE MENUS
2026

Chers Clients,

e vous prie de trouver, ci-joint, quelques propositions de menus, ainsi que

des assortiments de plats pouvant servir & composer un repas i votre choix,

e we pervnets de vous signaler que, sulvant Les saisons, je pourval vous proposer ol’autres
plats (polssons, giblers, ete, ...) en fonction des arrivages des produits frats et de satson.

En vous assurant i Lavance des meilleurs solns que j'apporteral & Lexéeution de vos
ordres, je vous prie de crolre, chers clients, & Lexpression de mes sinceres salutations,

Plerre MULLER

Chef de Cuisine, Mattre Restaurateur *

* Le titre de Maitre Restaurateur est le garant d’une cuisine faite maison.



MeNU D 39 €

Strudel de Saumon Frals et Fumé, 15¢€
Salade Océane aux Crevettes

.......

Filet de canette a L'Orange,
Bouquetiere de Légumes, e
Gratin Dauphinols
Soufflé Glacé Mirabelle 7¢

Streussel aux Pomnies

MeNU 2 43 €

Mavbré de Truite Rose de Sparsbach, e
Tartare o’Omble Chevalier aux Chprons
Asslette 3 Filets, Crewe Britlée au Fole Gras,

Pormmes Mignonnettes 21¢€
Charlotte Glacée aux Framboises et 7¢
Creme Britlée 0 la Cassonade

MeNU D 47 €
Filet de Bar & la Flewr de Sel, 17¢€
Hultre Chauwde Gratinée
au Tartare d’Algues
5€

-------

Duo de Chevreull et Sanglier oe nos Fortts,
MELL-MéLo de Champignons, 7€
Spaetzles

-------

Asstette de Desserts Panachés 8€

MeNud 41 €

Tapas Gowrmand Terre-Mer 16 €

Polre de Beeuf Angus, 15¢
Chutiney de Poivrons et Paprika Fumé
Tatin de Légumes et Pomwmmes Pont-Neuf
vacherin glacé et
Cocktail de Fruits frais au Citron Vert

7€

MENU A 45 €

Kougelhopf au Fole Gras, 17¢€

Mesclun de salades et Chutney de Figues
Le veau en Déclinaisons Gourmandes, 20 €
Lasagne de Légumes et Pomwnes Dauphine
Schlitte des Vosges du Nord g€
Praling - Chocolat

MeNuU @ 55 €
Pomwmes Tatln a L'Escalope de Fole Gras Poélée,
Bouquet de Méche 15 €/
18 €
Risotto Carnaroll aux Nobx de Saint-)acques
Grosse Gambas 15 €/
20 €

-------

Filets de Cailles au Caviar de Cepes,  15¢
Pommes Macaire, 24¢€
Petits Légumes

-------

Comume une Tarte au Cltrow.,,.

SILVOUS SOUHAITEZ COMPOSER. UN MENU DE VOTRE CHOIX |




ENTREES FROIDES ET CHAUDES

- Terrine de Chevreuil aux Nolsettes, Salaces VArLEES ......oevevevririvrecricririrceeee 12¢€
- Marbré de Truite et Eglefin, Tortillas de Crevettes et GUACAMOLE .v..vvervrrinrnrssresens vrerres 14 €
- Saumon fumé par nos solins, Mousseline oe Ratfort, BUNLS .ooveviceiicc, 15€
- Sauwmon Graviax i LAneth et Rillette oe Tvuite fumée aux CAPrONS ,....cocvrvrerrerriisnine, 15 €
- Fole qras de Canard en Brioche, Chutney de Figues, Mesclun de Salades ..................... 16 €
- Ceviche de Saumon au Citron Vert, Cappuccino de Homard et Muffins de Crevettes ...... 16€
- Asslette Terve-Mer selon La Fantaisie ou Chef ... L7 €
- Chauol-Frold de Fole Gras e CANAYD .........overrerrersersersrerssrssrssrssssrinsas vrrrrrrrarraras rrrrrerernes 17 €

POISSONS : Tous nos poissons sont garnis d'un assortiment de riz

- Croustillant de Sauwmon aux Crevettes et Petits LEGUMES oovvreienieniensnn drrarsirnesserseraen . 1lee
- Paupiette de Sandre et Truite Rose au Coulls d/BCreviSSEs,....vmrrirninir. R o8
- Escalope de Trulte Rose de Sparsbach aux Schnlolerspattles ...ovvininininsinsirsirsinsirsinnis, ., 1Fe
- Bscalope de Sandre au Riesling et Dampfandle aux Ruenes d'ECreviSSes .oririneinnn, 18 €
- Poélée de Dorade Royale et qambas, Légumes au WoR, RIZ TNAL 1.vverevrinreiresnisissessennn. . 18€
- Farandole ole PoLSSONS AUX SAUCES PANACNEES 1..rovvirrirrirrarrimrnrassessinrssrasressinsassassinsinransss 18 €

- Filet d’omble Chevalier de Sparsbach aux Ravioles de Morilles et Vin Jaune ..,........n.re.  1€€

- Perle de Turbot aux Noix de Satnt-)acoues, RISOLD VEREVE ..., 20 €

SORBETS ARROSES

Sorbet Eglantine arvosé au qratte-Cul & & € Entre-Deux Mets Kirsch et Griottines i 5€

Sorbet Povume arvosé au Calvados & 5 € Sorbet Framboises Litehis au Champagne 2 7 €



VIANDES : toutes nos viandes sont garnies oe Pommes Dauphine
Pommes Mignonnettes et assortiment oe LEgumes

- Quast de veau Rt Sauce Crivae et MELL-MELo de Champlonons ......oorververnseersensennn, 1€ €
- Tournedos de Veau au Lard Paysan, MELL-Mélo de Chawmplgnons,

Galette de P.oe Terve .,...onerrserrnr,. 18 €
- Steack de Veau Ovloff au Foie Gras ............... frerne et s s vrrerrrerirenns 18 €
- Pleanha de veau aux Glrolles, Croquettes aux Herbes ......oovvrereecieiiiccieieee, 18€
- Supréme de Pintaole Farcl aux CEpes et Tagliatelles CArOONAYA ...vvvvrvrirsersersesnersnnnss ige
- Assiette de Boeuf Charolals en TYLOGLE .vviiriiriiriniisisimsinsi s sss s 1€
- FLlet e BOUF WELLLAGEOW .vrverirrrreririirsresrerisrissveriernssssesnessessosssersnsssssssessessssnassernnss 20 €
- Caille Déspssée, Farcle et Bralsée Aux GUIOLLES o.vvevrerrerrerrerrerrerrersomsirirsirsersersersersensann 20 €
Nos Spéceialités de Gibiers de wos Foréts : 100 % Sauvage !
- Culssot de Jeune Sanglier aux Pleurotes et Petlt Clvet aux Alrelles ..o, 16 €
- Duo Gourmand de Marcassin et Chevreutl aux Champlgnons SAUVAGES ,......cverirerrn 1F €
- Asslette de Chevreuil selon La FARELsie diu CHET ..rviriririnssssssssssisiny 20 €
- Selle e CNEVIEULL GRrAND VEIALUY 1ovvrereersisrseereercsreeresresrsrasreerssrssresresrssrssresrssrsmmsmsrnens 22 €

& Nous demanodons un choix toentigue de menu pour La totalité des convives de La table.
Les repas non décommandés (au plus tard) la veille seront facturés,

Rédaction des Menus par nos solns :

en couleur : 1 €

en coulewr avee photo 1,50 €



FROMAGES

- Plateau e Fromages assortis ...oovvimrirrisrnrssnns feereerrnr st srae s n s s vrerreerens 6,50 €
- Chévre Blo du windsteln qrating au Miel et Amandes, Salades mélangées.............. 6,50 €
- AUmDLEre CroustLllante au BILE 0le MERUX .oevsvverserrenriiriirinrisessnsssssisissssisssinsissiosns 6,50 €

- Farandole e Fromages Chauds, Salade Croquante au Vinaigre Balsamique ,......... 6,50 €

DESSERTS

- Coupe Glacée Malson (au cholx : Vosglenne, Belle Hélene, St-)acques, ...) oo 6,50 &
- Charlotte Crémeuse aux PoLreS BELLE FHELBL 1vvvviriiriiiriisireessissssssesssssessssssssssserssrseersnns 6,50 €

~ Marguise Glace aux Fruits ROUGES MELOR .eoververrerrorrrsrsersersessersssssssrsmsesserssssennnss 6,50 €

- Kougelhopf Glacé, ile flottante et Coulis de Framboises ...ommrirrirrinsens. v P €
- Carpaccio d’Ananas, Baba au Rhum Dow PApa, Sorbet MANGUE ....ovvrvvrsrrssrssrssessesssss Fe
- Farandole de Sovbets aux Frults « LAC 0ES CYGNELS B rrvrverrirrersirmmsersimminsessissessissssesses Fe
- Omelette Novvégienne FLAMDEL AU IKLISCH .vverrivreiriiririnriiessisesrinsssrississessnsossinsissinss F €

- Moelleux au Chocolat Caeur coulant, Arabiea LLEGEOLS ...oerrerrevrerscrimsvsisisseisiisarsens €
- Fantaisie glacée Vosges du Novol Nougat et Framtbolses, . ..ocorvreervirverisimerssrssrinssrsns F€
- DOme Mertngué aux Sorbets et (e FLOEANEE o.cvvrrerrermirmirsisersersessrseserserserssssrssrsirnes 7€
- Asslette ole Desserts PANACKES .vvvvrerirsireisnnss O e 8 €

- Rocher o¢ la wasenbourg Chocolat et Prallng ..., €€

Sugoestion pOUYK L’apér’i’cif

accompagné de Verrines gourmandes, feuilletés et Olives

Crémant d’Alsace bio - Domaine Jost
Crémant Rosé o’Alsace - Letber
Champagne Cougnet Weber

Muscat Fleur de Printemps - Charles Boch

SM’P‘PLéWLCWt Lqueur pour Kyr

.SMP‘PLéWLéVL’C Amuses Bouches : les 3 p’Léces 1250€ - les 5 'P’Leces 13,50 €




SéLC&’C’LDVb de ving (btl, #5 cl.) extrait de wotre carte des vins

ALSACE

Plnot Gris qrand Cru « KaefferkRopf » - Meyer - AmeErsehwihny ..o,
Riesling bio « Caleaires Jaunes » — Muré = ROUFFACH c..oooeiiiiiiiiiiiiiiiccee e
Pinot Gris Prestige - cave de Cleebourg ............ LerrRbenrs e ren sy e s s s s
Klevener de Helligensteln — Boch — HELLGEASEELN ,.vvvrrrrirririersirsessssssssersirssrssisersssrissnns
Plnot Gris « Gottestal » - Bueoher — WEEOLSNELML ...vvvvvivviiiiiiiiiieeii e
Riesling « Burgreben » - Renck — BEOLENNElM ...ooovviiiiiiiiiiiii s

BOURGOGNE

Satnt-Aubin Ler Cru « Les Champlots » - GILLES BOULDIL +.vrvrevrenrenrenrenreirisersersersesenss

Bourgogne Hautes Cotes de Nuits rouge - Domatne Thevenot ..................

BORDEAUX

Chiiteau Vieux Bonneau - Médaille d’Or - Montagne Saint BMIULLOW ,....cvvrvrenrinrenninns
CALLAU PONLAC-GAOEL = MEGDC 1rvevrerrerrrrersersersorrerssssirnersessasserressssssssersesssssrnessessomsnnes
Chateau Jamard Beleour — LUSSAC SAUNE EMULON vvrrrrirnersirsirsessemsirsirsemsissirsemmessirmns

BEAUWOLALS

Satnt Amour « La Madone 3 - CRALEAU 0lg BELLEVEVIVE ....vvvvvvreererremriisiisiseressemsssissrsesssons

VALLEE DU RHONE

vacoqueyras DL0 ~ DOMAALIAL Dl FOWEAVIWL 11vverrerrirserrsrsssrserssrsssssrssrssrsssssrssrssrsnnes rererrrrrren
CAUANAE ~ VIDAL-TFLEUNY 1rerrvrsirrrrirseisisnsssrsersisnssssmssssmnsssisessesn st sne s
Cote du ”Rhone Plan de Dlew - vidal Ftewg

SUP-OUEST

BLIOLrAC — CNALEAU POULVEYE 1.vviiiiiisiisiiiisissiisesessis s ssessis s s b ssas b er s sessssans

LANGUEDOC ROUSSILON

cabardés « Cuvée prénium » - PomAAINE SALLLS ...o.voveiiiiii
Satnt-Chinlan - « Dovaalng La Crolx Ste, BULALLE » 1vvrrirsirrirrrersrsersiriirerressssrserssssmrsns

PMEUNALIVOLS € LS MEULLEIS B 1rorissirrsressesrsssessssesseresresressesrsresressessesrasresressessesmassesressenses

VALLEE DE LA LOIRE

BOUrGUELL « DOMALNE LE POWE AU GUE D 1vviriirnisriernersersirssissssrseiseisernrasressssesssssssssssssnenses

34 €
34 €

19e
21e
32 €
e

33 E€

2ge

20 €
23 e
22e

24 €

30 €
23 €
24 €

18 €

23 €

22e

17e

24 €

Prix nets (T.V.A 10 % - 20 % pour boissons alcoolisées)



