
 

 

MENU DE SAISON 42 € 

 

Foie Gras de Canard à la Gelée de Sureau,  

Brioche aux Châtaignes   

 

****** 

Filet de Sandre aux Gnocchi et Coulis de Potimarron 

ou 

Mignon de Veau Crispy au Caviar de Cèpes,  

Légumes d’Automne 

 

***** 

Paris-Sibérie,  

Noisettes et Praliné 

 

 

 

MENU GOURMAND 50 € 

 

Tataki de Thon Rouge au Citron Caviar et Shiso 

 

****** 

Noix de Saint Jacques « Suzette » 

 

****** 

Assiette 3 Filets aux Petits Légumes,  

Crème Brûlée au Foie Gras 

 

***** 

Poire de nos Vergers Bourdaloue,  

Glace Vanille et Caramel au Beurre Salé 

T.V.A 10 % 


